
APEROL SPRITZ     7.90
 Aperol1,4, Sekt, Soda, Orange

LILLET WILD BERRY     7.90
 Lillet Blanc12, Thomas Henry Wild Berry, 
 Beeren, Limette

VAN LOON LILLET     7.90
 Lillet Blanc12, Zitronenlimonade, Limette, Minze

alkoholfreie SPeCialS

PINKE LUZY     5.90
 Rhabarbernektar, Holunderblütensirup,  
 Limette, Soda, Minze

GREEN HARMONY     5.90
 Apfelsaft naturtrüb, Holunderblütensirup,  
 Limette, Soda, Minze

MATcHA MAGIc    6.90
 Matcha Tee 3, Mango-Maracuja Nektar, 
 Limette*, Minze

cRANBERRY EISTEE     5.90
 Schwarzer Tee3, cranberrysaft,  
 Vanillezucker, Zitrone



kleiNer ProViaNT / STarTerS

SARDELLEN    10.90
ein Dutzend kurz frittierte Sardellen, serviert  
mit einer erfrischenden Aioli und Baguette

ANCHOVIES / a dozen short fried anchovies,
served with a refreshing aioli and baguette

DREIERLEI DIPS      9.90
mit Hummus, Aioli und Auberginen Paste zum Dippen, 
serviert mit Oliven, Meersalz, Olivenöl und Brot

THREE DIPS VARIATION / with hummus, aioli and eggplant 
 spread for dipping, served with olives, sea salt, olive oil, bread

VoRSPEISENPLAttE füR 2 PERSoNEN    16.80
                                     / füR 4 PERSoNEN    31.60

mit Sardellen, Garnelen im Knuspermantel,
mariniertem Schafskäse, Hummus, Auberginen Paste und Brot

STARTER fOR TwO / fOR fOuR / with anchovies, crispy fried 
prawns, marinated feta, hummus, eggplant spread and bread

SUPPeN / SoUPS

fISCHSUPPE    16.50
feine hausgemachte Fischsuppe mit verschiedenem Fisch, 
Garnelen und frischem Gemüse, serviert mit Aioli und Baguette

FISH SOUP / fine homemade fish soup with various fish, 
prawns and fresh vegetables, served with aioli and baguette

fiSCh UND MeereSGeTier /
fiSh aND SeafooD

MAtJESfILEt    16.90
Matjesfilets “Hausfrauenart” auf Sauerrahm Kräuter-Soße 
mit Apfel, serviert mit gebratenen Drillingen und kleinem 
Salatbouquet

MATJES FILLETS “HOUSEWIFE ́S STYLE” on herb sour cream 
sauce with apple, served with fried potatoes and small salad

SCHIffSGEBEIZtER LACHS    21.90
Tranchen vom schiffsgebeizten Lachsfilet  
mit Kartoffelpuffer, Senf-Dill-Soße und Salat

SILICES OF SHIP  CURED SALMON FILLEt with potato 
pancakes, mustard-dill sauce and salad

PoRtIoN RÄUCHERfISCH    24.90
wahlweise: Honig-Lachs, Makrele oder  
Heilbutt (150g) aus dem Van Loon Räucherofen! 
Serviert mit Senf-Dill-Sauce und Sahnemeerrettich an 
lauwarmem Kartoffelsalat, mit einem bunten Salat

SMOKED FISH / Pick your favorite: honey-curedsalmon, 
mackerel, halibut (150g), served with mustard-dill-sauce 
and horseradish accompanied by warm potato salad 
and a mixed garden salad



VAN LooN URBAN BURGER    14.80
200 g dry aged vom Irish Beef, 
mit Blattsalat, Tomate, sautierten Zwiebeln und Gurke 

VAN LOON URBAN BURGER 
200 g dry aged Irish beef, with lettuce, 
tomato, sautéed onions and cucumber

tAKLE BURGER AUf / to BURGER :

+ Bacon   1.50

+ Sucuk   1.50

+ Käse / cheese   1.50

+ Blauschimmelkäse und Preiselbeeren   2.00
   blue cheese and cranberries

+ Patty extra (200 g)   4.90

+ Kartoffelchips & Ketchup /   3.90
   potato chips & ketchup

+ Süßkartoffelpommes & Ketchup /    4.90
   sweet potato chips & ketchup

+ Farbenfroher Salat / seasonal side salad   4.90

+ Karotten-Krautsalat / carrot coleslaw   3.90

SÜSSeS / SWeeTS

tIRAMISU KüSSt MAtCHA 9.90 
Klassiker verfeinert mit Matcha Tee

a classic refined with matcha tea

friSChe VeGaNe WaffelN / 
freSh VeGaN Waffle

WAffEL PUR  5.90
eine knusprig gebackene Waffel mit Puderzucker

a crispy baked waffle with powdered sugar

+ Apfelmus / apple sauce 1.50
+ Schokoladensauce 2.00

SÜSSer hafeNMoMeNT

PAN CAKE SPEZIAL  9.90

Vier luftige Pancakes, liebevoll geschichtet, 
gefüllt mit minzmarinierten Erdbeeren und 
Vanillecreme, getoppt mit Vanille- und 
Schokoladensauce –
ein Genuss wie eine frische Brise.

PAN CAKE 

Four light and airy pancakes, lovingly layered, 
with mint-marinated strawberries and 
vanilla cream, topped with vanilla and 
chocolate sauce – delight as refreshing 
as a gentle breeze.



alkoholfrei

TAFELWASSER  0,2l   2.00
  0,4l     3.80
  1,0l     5.90

GEROLSTEINER  0,25l   2.80
Mineralwasser still / classic  0,75l     5.90

SAFT & NEKTAR  0,2l   2.90
Naturtrüber Apfel, Orange,   0,4l     5.50
Rhabarber, Maracuja, cranberry

Naturally cloudy apple juice, orange, 
rhubarb, passion fruit, cranberry

SAFTScHORLE  0,2l     2.90
  0,4l     5.50

THOMAS HENRY Tonic  0,2l   3.20

THOMAS HENRY Ginger Beer4,12  0,2l   3.20

FRITZ KOLA1,3 oder Superzero1,3,9,10   0,2l   3.20

FRITZ Kirsch - Holunder  0,2l   3.20

FRITZ Orange  0,2l   3.20

FRITZ MIScHMAScH1  0,2l   3.20

LEMON LIME  0,4l   4.90
Sprudelwasser mit Limetten & Zitronensaft

Sparkling water with lime and lemon juice

kaffee & SChokolaDe

Auf Wunsch bereiten wir Euer Getränk gerne koffeinfrei oder mit 
Haferdrink (+0.50) zu.

 On request, we will be happy to prepare your drink decaffeinated or
with oat drink (+0.50).

Espresso3 2.60 doppelter Espresso3  4.80

cappuccino3 3.60 großer cappuccino3    5.90

Tasse Kaffee3    3.00  großer Kaffee3      5.20 

Americano3    3.20 Latte Macchiato3    4.60

Milchkaffee3   4.60 Heisse Schokolade  4.60

chai Latte   4.90 Matcha Latte3   4.90
 

Tee & aUfGUSSGeTrÄNke

Wir servieren Euch alle Tees im Porzellankännchen 
mit Kandiszucker.

We serve all teas in a porcelain teapot with rock sugar.

Darjeeling Second Flush3, Earl Grey, Bancha3,     5.90
Kräutergarten, Kamille oder Früchtetee.

Darjeeling Second Flush3, Earl Grey, Bancha3, 
Herbal Garden, Chamomile or Fruit Tea.    

Frischer Ingwer oder Ingwer-Minze-Aufguss im Glas 4.80

 Fresh ginger or ginger-mint infusion in a glass



CoCkTailS & loNGDriNkS

GIN TONIc     9.50
 citadelle Gin, Thomas Henry Tonic4,12, Zitrone

cUBA LIBRE     9.50
 3 Stars “Plantation” Rum, Fritz Kola1,3, Limette

VODKA MULE     9.50
 Vodka, Thomas Henry Ginger Beer, 
 Limette, Gurke

LEIcHTMATROSE     9.50
 3 Stars “Plantation” Rum, 
 Rhabarbernektar, Limette, 
 Holunderblütensirup, Soda, Minze



Bier

KöNIG PILSENER vom Fass  0,4l   4.90

BENEDIKTINER HELL vom Fass  0,5l   5.40

ALSTER  0,4l   4.90
Pils mit Zironenlimonade 

Benediktiner HEFEWEISSBIER  0,5l   5.40

BITBURGER 0,0%  0,33l   4.50
Pils alkoholfrei 

Benediktiner HELL, alkoholfrei  0,33l   4.50

HEFEWEISSBIER, alkoholfrei  0,5l   5.40

BERLINER WEISSE1 grün oder rot   0,33l   4.50

SPiriTUoSeN

JäGERMEISTER   2cl   3.50

SAMBUcA Molinari   2cl   3.40

Plantation XO RUM
Extra Old, Barbados 40%    2cl   6.90

Botucal RUM, Venezuela 40%  2cl   4.80

Don Papa RUM, Philippinen 40%  2cl   5.20

Glenmorangie WHISKY  
Single Malt Whisky  2cl   4.50

WILLIAMS BIRNE, Obstbrand   2cl   3.90

GRAPPA Nonino Riserva  2cl   3.90

BERLINER LUFT, Likör  2cl   3.20




